
GRAND PARIS TRAÎTEUR

Nos propositions 2023-2024 

Buffets                  Chef a domicile  Repas d’entreprise  Événementiels- - -
L'art de la gastronomie qui s’adapte à toutes vos envies.
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Grand Paris Traiteur 
Fort d’un savoir-faire De près de 20 ans, Grand Paris Traiteur s’engage à vous
proposer une solution personnalisée et adapté à vos exigences. 

Nous vous proposons une cuisine Saine et variés, de la bouché au Menu complet
notre chef adapte ça cuisine a vos envies. Guidé par ses expériences, les saveurs
de plusieurs Continents sont au rendez-vous.

Nos services, nos valeurs, et l’amour que nous mettons dans vos assiettes son
preuve de Notre expérience.

Découvrez comment Grand Paris Traiteur peut, pour chacun de vos événements
vous rendre la vie plus facile.




Nos idées buffet froid 

Une envie de fraîcheur ?
Plein de tartare en fonction
de vos goûts.

-
-
-
-

Crevette exotique 
Truite asiatique
Légumes de saison
Bœuf italien




Une recette Asiatique
revue Sur toutes ces
formes…

-

-

Tataki de bœuf, poulpe,
thon, canard, végétal…
Salade de choux,
mangue, crevette, soja…




Dégustez une planche
celons vos goûts et vos
préférences…

-

-

Charcuterie Basque,
jambon à l’os…
Fromage AOP, chèvre
valencé, comté affiné,
brun de noix…



Des wraps, Des baijï
Et des sandwich
Autour du monde…

-

-

-

Wrap poulet, truite, légumes
pesto, jambon etc…
Foccacia mortadelle roquette,
tapenade chorizo etc…
Baiji, panini, burger etc…



Nos idées buffet froid 

-

-

-

Salades: 


Taboulé 
     épices orientales, légumes de    
     saison semoules.


Salade italienne
     tomate, roquette, burrata,
     gressins, légumes grillés.

-   Salade grecque
     mesclun, olives de Kalamata,
     fêta, oignon rouge, cébette.


Salade quinoa 
     mesclun, tomate cerise,     
     poivron, oignon rouge, 
     concombre, herbes fraîches,
     Maïs.


-

-

-

-

Verrine: 


Verrine avocat crevettes 
     crevette fraîche,    
     guacamole 


Verrines betterave chèvres 
     Tartare de betteraves,
     Mousse de chèvre


Verrines ricotta spec 
     ricotta citronné, chips 
     de spec 


Verrines gaspacho
     melon basilic, tomate, 
     Concombre menthe, 
     Pastèque Espelette, 
     petit pois chevre etc…


-

-

-

Création by Grand Paris Traiteur:


Pancakes au herbes fraîches,
chantilly citron vert.


Choux surprise

     crème chorizo piquillos,
     crème Espelette et thym,
     Cabillaud curry etc…

-   Prefoux Maison 
    ail noir, persillade,
    Chorizo, Truite aneth etc…


Tartelettes
     lardon emmental
     Betterave fromage frais,
     Courgettes curry, Haddock  
     coco 
    



Nos idées buffet chaud 

Croquettas, nuggets,
beignets, accras, pour
tout les goûts…

-

-

-

Nuggets poulet sésames noir,
brocolis panko etc…
Croquettas jambon, légumes,
fromages, chorizo etc…
Beignets fruits de mer,
légumes etc…



Produits de la mer
Retravaillé ou brut… 

-

-
-
-

Saint jacques dans ça
coquille
Moules gratiné pesto
Brochettes de sardine 
Poulpe rôti persillé

Feuilleté, empanadas,
Samossa, Tous plié a la
main…

Des saveurs d’Amérique
du Sud…

-

-
-
-
-

Nachos cheddars
Guacamole
 quésadillas
tacos
sandwich cubain
Maïs grillés

-

-

-

Coussinets fromages,
thon, jambon, tapenade
truite etc…
Assortiment
d’empanadas…
Samossas poulet,
légumes, porc etc…



Nos idées buffet chaud 

-

-

-


Pizza :


pizza napolitaine, poulet
pimenté, Artichauts truffe, pesto
jambon cru, 4 fromage etc…


Foccacia : 

Foccacia mortadelle fromage
frais roquette, tapenade jambon
mesclun, truite fumée crème
aneth roquette etc…


Quiches : 

Quiches lardons emmental,
chèvre épinards miel, ricotta
chorizo oignon rouge, légumes
de saison etc…



-

-

-

-

-
-

Plat de viandes : 


Osso buco et son riz au
basilic
Suprêmes de volaille
sauce suprême
Côte de cochon au
chorizo
Côte de bœuf et
béarnaise 
Épaule d’agneau confite
Poulet curry coco 

-

-

-
-

-

Plat de poisson : 


Dos de cabillaud en
croûte d’herbes
Filet de truite grillé
Crème yogourt
Crevette curry coco 
Bouché a la reine de
saint jacques
Steak de thon sauce
tomate piquante



-

-

-

-

-

Plats végétariens : 


Patate douce curry
coco 
Pavée de butternut au
miel et noix 
Blanquette de
légumes de saisons 
Flan de courgettes au
curry 
Mille feuilles
d'aubergines 

 

Une autre envie que celle proposée ci-dessous ? Pas de problème
pour nous ! Notre force : nous adapter !! 
N’hésitez pas à nous donner de bonnes idées 



Nos menus « chef à domicile »

Envie d’un bon dîner romantique à la maison ? Ou de fêter un évènement avec toute la famille ? Ou les amis ? 
Grand Paris traiteur s'invite chez vous et prends en otage votre petite cuisine pour vous cuisiner un délicieux
repas vu selon vos goûts…

-

-

-

-

-

-

Nos entrées : 


Ceviche de dorade, condiments piquillos, algues
wakamé et shiitake
Riz de veau, réduction citronné pickles de
groseilles
Gaspacho de petit pois, crème fouettée au chèvre,
chips de Serrano 
Tataki de bœuf marinade soja, purée de moule et
yusu.
Raviole de gambas et bleu d’Auvergne maison,
creme bisque.
Léché de tigré de thon 

-
-
-

-

-

-

-

-

Nos plats : 


Risotto de fruits de mer et chorizo
Filet de bœuf, carottes rôti, grenaille et son jus réduis 
Côte de veau,  condiments œufs de truite et guacamole,
printanière de légumes.
Pavé Choux fleur rôti Au épices poêlée d’épinards persillé
tomate rôti
Ballotine de volaille au champignon truffe et parmesan,
jus de volaille crémé, Pure de panais et chips de
topinambours
Carré D’agneau en croûte d’herbes, grenaille, jus de
chouchenne, gelé de griottes.
Filet de saint pierre beurre blanc a l’encre de seiche, Meli
mélo de légumes du soleil 
Legumes au épices indiennes, espuma pois chiches et
curry, 





Nos devis son gratuit et
nous mettons moins d’une
semaine a vous répondre. 

Tarifs et devis 

Nos tarifs sont régressifs
et déjà très avantageux
rapport qualité/ quantités 

Nos tarifs buffets :




Quelques exemples de
prestations et de tarifs
possible…



Streets Food by Grand Paris Traiteur 

-
-
-

Hot dogs : 


USA
Corn dogs 
Vegetarian

-
-
-

-
-

Burger : 
Mexican burger poulet Guacamole mayo chilienne
Pesto burger burrata légume antipasti
Burger sauvage bœuf charolais champignons
cheddar BBC
Fish burger Cabillaud sauces tartare comté 
Burger pulled pork du chef 

-
-
-

Kebab maison : 
A l'andouillette 
Poulet épicé
Broche by scotch man 



-
-
-
-

Sandwich Cubain : 


bœuf orange 
Veau ail et citron 
Coleslaw guacamole
Dinde chorizo et coriandre



-
-
-
-
-

Brochettes : 
Poulet citron 
Bœuf au herbes 
Poulpe persillé
Céleri au agrumes
Poulet pané japonais 

-
-
-
-

Fromages frit : 
mozzarella
Camembert
Conté
Crottin chèvre


-
-
-

Friture de la mer : 
Frito misto 
Jols 
Nuggets de cabillaud



-
-
-

Paninis: 
Chèvres miel et noix 
Pastrami conté
Jambon truffe



Nos engagements 

Nos produits :
�
Cuisine faite maison nous sélectionnons des
produits de qualité dont le mode de production
assure la traçabilité et le respect de critères de
développement durable�
�
Notre engagement écologique : 
�
Tous nos emballages sont 100% recyclables, et
respectueux de l’environnement.�
Nous recyclons nos huiles avec la société eco-
oils�
�
Notre engagement social : 
�
Partenariat avec le CEFAA Industrie Hotelerie
pour la formation 
de jeunes 16-25 ans�
Redistribution des invendus aux associations
caritatives



Vos événements 



Nos partenaires 



Nous contacter 

GRAND PARIS TRAITEUR

�
grandparistraiteur@gmail.com
�
Tel: 06-17-09-13-05


@lecentralmontreuil 

@optitbouillon 

Grand Paris Traiteur 


